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CERKEZ BARBUNYA

1/2 kg kuru barbunya

3 adet domates

3 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyad
200 gram ceviz

2 dilim ekmek ici
Kirmizibiber, tuz

Barbunyayi aksamdan suya koyun. Sabahleyin suyunu stiziin. Domatesleri dograyip pisirin. 3 su bardagi su ve
barbunyayi koyarak 30 dakika pisirin. Pisen barbunyayi stizgec¢ten gecirin ve servis tabagdina alin. Suyunu,
ceviz, sarimsak, ekmek i¢i ve tuzla robottan gegirin, barbunyanin Gzerine dékin. Zeytinyaginda yakilmis pul
biberle servis yapin.
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