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CEREZLI PASTA

10 adet yumurta

250 gr. tozseker (10 ¢orba kagsidr)
300 gr. un (10 corba kasigi)
Limon kabugu rendesi

50 gr. fistik

50 gr. findik

Ara kremi

Ust Kremi

Islatma suyu

100 gr. ceviz

10 yumurtadan pandispanyayi hazirlayiniz.

Pandispanya sogudukten sonra enine ¢ parcaya kesiniz.

Her parcayi islatma suyu ile islatiniz.

Ara kremin icine makineden gecirdiginiz findik, cevizden birer ¢orba kasiga koyup, karistiriniz.

Pastanin iki parcasina 2'ser ¢orba kasidi ara krem koyup, muntazam olarak ylzeye yayiniz.

Pastayi tekrar Ust Uste koyarak eski sekline getiriniz.

Pastanin Ust ylzeyinin kuru yerlerini de biraz islatiniz.

Gok az miktarda ara kremini tst ylizeye surtniz.

Kenarlar dizelttikten sonra kalan ara kremi pasta hamuru gézikmeyecek sekilde (st ylzeye ve kenara
sUriniz.

Kenarlardaki ara kremin Gzerini parga parc¢a findik, fistik, cevizle kaplayiniz. (Ya enine ya da boyuna olarak.)
Pastanin Ust ylzeyini Ust kremle kaplayip dondurunuz.

Donan Ust kremin Gzerine elinizdeki findik, fistik, cevizle ¢esitli sislemeler yapiniz.

Susleme kremi veya Ust ve ara kremlerinden birini sekilli duylu torbayla pastanin kenarlarina ve Ustlerine gesitli
susler yapiniz.

Servis tabagdina alip, servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif n0:66047 « adi:CEREZLI PASTA « génderen:cins  indirme tarihi:24.04.2024 - 07:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cerezli-pasta-vt50124
http://www.tcpdf.org

