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CEPLI KUZU PIRZOLASI

6 kuzu pirzolasi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 orta boy sogan (ufak ufak dogranmig)

1 corba kasigi kereviz rendesi

75 gr mantar (temizlenip, ufak ufak dogranmig)
1/2 su bardagi taze ekmek igi

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 yumurtanin sarisi

Pirzolalar ikiger ikiser Ustlste koyup, igne iplikle cevrelerini dikiniz. (Dikerken bir tatl kasigi sigacak kadar
bosluk birakmaga dikkat ediniz).

Once 1zgaranizi iyice kizdiriniz.

Tereyadl, orta ateste, kiiclk bir tencerede kildirip, soganlari koyarak 5-6 dakika, yumusak ve saydam olana
kadar kavurunuz. Kereviz, mantar, ekmek ici, tuz ve biberi katip, tahta kasikla iyice karistiriniz. Yumurta sarisin
ekleyip bir kere karistirdiktan sonra tencereyi atesten indiriniz.

Bir tath kasidiyla, hazirladiginiz bu harci, pirzolalarda biraktiginiz bosluktan doldurunuz.

Izgara telini aliminyum kagitla kaplayip, pirzolalar Ustiine yerlestirerek, her iki yanlarini 10-12 dakika, pirzolalar
pisene kadar kizartiniz.

Pirzolalari 1zgaradan ¢ikarip, iplerini sdkup atarak, isitilmig bir servis tabagdina yerlestirerek servis ediniz.
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