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CENNET KUNGU (ANKARA)

Ankara il Kiltir Turizm MdarlGgi

1 kg.un

1 fiske tuz

1 adet yumurta

1 corba kasigi yogdurt
yeteri kadar su

200 gr. nisasta

1 su bardagi ceviz ici
250 gr tereyagi

3,5 su bardagi su

3 su bardagi toz seker

Un, yumurta, tuz, yodurt ve su katilarak kulak memesi yumusakliginda hamur yapilir. 35-40 paziya ayrilir. Sini
yaglanir. Nigasta katilmig unla pazilar oklavayla agilir. Déviilmlsg ceviz serpilir, oklavaya sarilir, blizdarGldr,
oklava aradan ¢ekilir, 4 -5 cm. boyunda kesilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine kizdinlmig tereyagi dékaldr,
firnda pisirilir. Biri sicak digeri soguk olmak sartiyla Gzerine surup dokdalur.
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