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CENNET CAMURU (KILIS)

150 gr tel kadayif

2 yemek kasigi tereyagi

3 yemek kagigi kirlmig sam fistik veya ceviz igi
2 yemek kagsigi kaymak

Serbeti igin:

1/2 kap seker

3/4 kap su

1 cubuk targin

1 tath kasidi limon suyu

Once surup malzemelerini orta boy tencerede 3 4 dakika kaynatalim, limon suyunu ilave edip 2 3 dakika
kaynatip ocagdin altini kapatalim, sogumaya birakalim.

Finn kabina tel kadayifi yerlestirelim, Gzerine eritilmis tereyadi gezdirelim, édnceden isitiimis 400 derecelik firinda
altin sarisi rengini alana kadar yaklasik 30 dakika pigirelim.

Finndan ¢ikartip Gzerine sogumus serbeti dokelim, fistiklar serpelim, Gzerine kaymak koyarak servis yapalim.
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