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CELEM YAHNISI (MALATYA)

Malatya Il Kiltiir ve Turizm Mudarltgi

1 kg. celem

3-4 bas sogan
200 gr. kiyma
100 gr. muhasger
1 kasik salca

1 kasik erik eksisi
1 kasik yag

Tuz ve biber

Gelemler soyulup kig¢uk kiguk dogranir. Tencerede haslandiktan sonra suyu stzilir. Bir tavaya yag ve salca
konularak sogan, kiyma ve muhaserle kizartilir. Tuzu ve biberi eklenir. Bir tencereye ¢elemler dizilir, Gzerine
kizartilmig karigim serilir. Ayni sirayla batlin malzeme tencereye yerlestirilir. Tencereye yeteri kadar su ilave
edildikten sonra yemek pismeye birakilir. Pigtikten sonra Gzerine erik eksisi dokulir.
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