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CELEGOS CORBASI (MALATYA)

Malatya Il Kiltiir ve Turizm Mudarltgi

300 gr. gendime (dévilmus bulgur)
100 gr. kuru fasulye

100 gr. beyaz nohut

1 kasik tereyagi

1 kasik salca

250 gr. gurut

Gurut, suda iyice ezilir. Bulamag haline gelince ¢irpilarak iyice ezilmesi sagdlanir.

Bir tencere icerisine gendime, fasulye ve nohut konularak 3 su bardag su ilave edilip pismeye birakilir. Orta
hararetli ateste pisen gendime, fasulye ve nohut suyunu ¢ekip pistikten sonra tzerine ezilmis gurut bulamaci
karistirilir. Beraberce bir tasim kaynadiktan sonra atesten indirilerek Gzerine erimis tereyadi ve salca karigimi
dokulerek servis yapllir.

© lezzetler.com tarif no:31874 « adi:Celegos Corbasi (Malatya) < gdénderen:Saadet « indirme tarihi:20.09.2024 - 15:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/celegos-corbasi-malatya-vt23203
http://www.tcpdf.org

