Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CEKIRDEKLI KURU UZUMLU KEK

Birgul Erdogan

2 adet yumurta

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 fincan GzUm pekmezi

1 cay bardag@i ¢ekirdekli siyah Gzim
1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz sari Gizim
1 su barda@i tam bugday unu

2 su bardagi beyaz un

1 paket kabartma tozu

2 cay kasig1 zencefil tozu

Once siyah Gzlmleri bir posete koyup bir kavanoz ile ezerek ¢ekirdeklerinin kirlmasini sagdlariz. Tim sivilari
beraberce karistiriniz. (Ayri ayri ¢cirpmaya gerek yok) Daha sonra toz olan malzemeleri ilave ederiz. lyice birbirine
karigsmasi saglariz. Kek kivaminda akigkan bir hamur elde ederiz. En son GzUmleri ilave ederek 180 derece
isinmis firnda pisiririz. Benim firnimda 20 dk yeterli oluyor. Siz kiirdan testine gore firindan ¢ikarin.
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