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CEKGEK (KESME) (SANLIURFA)

Bagbozumu ile birlikte baglardan derilen Gizimler kiifelerle evlere getirilir. Uziim teknelerine bosaltilan Gzimler
bu teknelerde ¢iplak ayaklarla sikilarak suyu ¢ikarilir. Sivinden (posa) ayiklanan iziim suyu (sire) blylk
kazanlara konularak odun atesinde kaynatilir. Kaynayan sireye bir sitil (kova) ayran eklenir ve kaynatma iglemi
sUrdUr0ldr. Daha sonra aktoprak (veya sire topragi) eklenir (bu isleme "toprak verme") ve surekli olarak
karistirimaya devam edilir. Bu agamada kazan altindaki ates ¢ekilir ve kazandaki sirenin yarisi bagka bir
kovanin igine bosaltilir ve kovadaki sireye kati kivama gelmesi i¢in un eklenir. Daha sonra bu un eklenmis sire
tekrardan ocaktaki kazana bogaltilir ve kazanin atesi tekrardan yakilarak kaynatma iglemine devam edilir.
Kazandaki sire katilagip bulamag kivamina gelene kadar kaynatma iglemi strdurulUr. Istenilen kivama gelen
basti§ siresi damlara serilen savanlarin Gzerine dokulerek yayilir. Yayilir yayiimaz tstiine geviz kiynagi, kiincii ve
cedene serpilerek glineste kurumaya birakilir. Iki-U¢ giin sonunda kuruyan bastig savanlarin Gzerinden toplanir
ve kaliplastirilarak saklanmak tzere testlere konulur. Bastig, kisin gerez olarak tiketilmek Uzere hazirlanir ve
uzun kig gecelerinde 6zelliklede ceviz ile birlikte kdylulerin agzini tatlandiran besleyici bir gidadir.

Fotograf "hamdiye" tarafindan génderildi. 13.12.2017
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