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CEDA PEYNIRLI MILANO USULU PILAV

2 yemek kasigi margarin
2 su bardagi piring

1 adet kuru sogan

3 su bardag tavuk suyu
50 gr ceda peyniri
Yeteri kadar tuz

2 yemek kasigi margarinde soganlari kavurun.

Pirinci katin ve karigtirarak 1-2 dakika kavurun.Tavuk suyunu Ustiine dékun, hafif ateste kaynatin.

Bir kere karistirdiktan sonra tencerenin kapagini kapatin. 15-20 dakika kadar veya piringler yumusayip suyunu
¢ekinceye kadar pisirin.

Tadina bakip tuzunu ve biberini ayarlayin.Rendelenmis peynirin yarisini pilava katin ve karigtirip sicak servis
yapin. Serviste geri kalan peyniri Uzerine serpigtirin.
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