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CAYLI KEK

125 g Sana Hamurisi

3 adet yumurta (oda sicakliginda)
1,5 su bardag toz seker (260 gr)

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi demli ilk ¢ay

1 cay kasigi tarcin

1 tepeleme tatl kasigi kakao (10 gr)
2 su bardagi un (230 gr)

Finninizi 170°C'ye isitin. Kare veya yuvarlak kek kalibini yaglayin ve hafifge unlayin.

Sana Hamurisini eritin, ihmaya birakin.

Unu, kakaoyu, tar¢ini, kabartma tozunu ve vanilyayi bir kaba eleyin ve karigtirin.

Sekerle yumurtalari mikserin orta hizinda 3 dakika ¢irpin. Sana Hamurigini ve demli gayi ekleyip 1 dakika daha
girpin.

Hazirladiginiz unlu kansimi da ilave ederek 1 dakika daha ¢irpin. Hamuru kek kalibina dékip, dnceden isittiginiz
firnda yaklasik 1 saat pigirin.

Kek firindan ¢iktiktan sonra, kalip elinizi yakmayacak sicakliga gelince kaliptan ¢ikartin ve keki bir tel izgaranin
Uzerine koyun.

Not: Keklerinizi pisirirken ilk 20 dakika firinin kapagdini kesinlikle agmayin. Actiginiz takdirde firinin isisi
degiseceginden kekiniz kabarmayacaktir.
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