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CAYLI COREK

375 gr demlenmis koyu cay, taneleri sGzilmUs olacak
175 gr seker

250 gr cekirdeksiz Gzim

50 gr karigik portakal ve limon kabugdu rendesi

250 grun

2 cay kasigi kabartma tozu

1 yumurta, ¢irpiimis

Cay, seker, tiziim ve kabuk rendelerini bir kaba koyun. Ustini értiip bir gece birakin.

20 cm. ¢apindaki yuvarlak kek kalibini iyice yaglayin. Un ve kabartma tozunu meyve ve ¢ayin bulundugu kabin
icine eleyin. Yumurtalari da ekleyip, iyice ¢irpin. Hazirlanan kaliba bogaltin ve orta isidaki firinda 1+1/4 saat
pisirin. 5 dakika kalipta beklettikten sonra, kaliptan ¢ikarip sogumaya birakin. Dilimlere kesip, tereyadi sirerek
servis yapin.
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