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CAVDAR EKMEKLI CORBA

1 kahve fincani tereyagi

1 cavdar ekmegi

1 kilo et suyu

yarim su bardagi kasar rendesi
2 su bardagi sut

2 kaslk krema

1 kahve kasi§i karabiber

tuz

1 limonun suyu

CGavdar ekmegini dilimlere ayirip bir tavaya koydudunuz 1 fincan tereyaginda kizarti§ bir tepsiye déseyin. Et
suyunu boca edip, 15 dakika kaynatin, Uzerine kasar rendesini serpin. Bir bagka tencerede 2 bardak site
kremay! katin, tuz, biber, limon suyunu ekleyip, ekmeklerin tGzerine bosaltin.
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