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CATAL PASTA

250 Gr Sana Hamurisi

1 GCay Bardagi sirkeli su

1 Cay Bardagi sivi yag

1 Paket kabartma tozu

1 Adet Yumurta (aki hamuru, sarisi hamurun dstiine siirmek igin)
2 Tath Kasigi mahlep

1 Cay Kasig seker

1 GCorba Kasig yogurt

1 Cay Kasigi tuz

Kati yag oda sicakliinda elle yumusatilir. Un ve kabartma tozu ve mahlep,hari¢ tim malzemeler karistirilir. En
son olarak un ve kabartma tozu ve mahlep eklenilir. Yumusak bir hamur yapilir. Hamurdan kiguk yuvarlaklar
kopartilir ve gatal sekli verilir. Yaglanmig tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi siiriilir ve goérekotu serpilir.
Onceden 170 dereceye ayarlanmis sicak firinda pisirilir.
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