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CATAL CORBA (AMASYA)

Yesil mercimek 1 ¢ay bardag
Asurelik yarma 1 su bardag
Su 6 su bardagi

Kuru sogan 1 orta boy

Kiyma 250 gr

Tereyadi 1 yemek kasigi
Kuru nane 1 tath kasigi
Kirmizi pul biber 1 ¢ay kasig
Tuz

Yesil mercimek ayiklanir,yikanir ve yarma ile beraber derin bir tencereye konulur. Tuzu atilir. Uzerine alti bardak
su eklenir.

Kisik ateste yumusayincaya kadar pigirilir. )

Bu arada, sogan ince ince dogranir. Kliglk bir tavaya alinip i¢ine tereyadi eklenir. Uzerine kiyma eklenir. Kiyma
ve sogan kipkirmizi olana kadar iyi kavrulur daha sonra nane ve kirmizi pul biber eklenir.

Pisen corba servis tabagina alinir. Uzerine yukarida hazirlanan sos dékaldr.

Arzu edilirse Gzerine ince kiyllmig maydanoz ilave edilir.

© lezzetler.com tarif no:110626 « adi:Catal Gorba (Amasya) * gdnderen:Tijen Yalgin « indirme tarihi:24.04.2024 - 16:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/catal-corbasi-amasya-vt35900
http://www.tcpdf.org

