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CARSI KATMERI (SANLIURFA)

Sanliurfa BlyUksehir Belediyesi

1 cay bardadi sadeyag
2 yumurta

4 yemek kasigi yogurt
Y2 limon

1 paket kabartma tozu
1 tutam tuz
Alabildigince un

Igi igin:

750 gr tuzsuz peynir

1 su barda@ sadeyagd
4 su bardag seker

1,5 bardak su

Birkag damla limon suyu

Gukur bir kaba bir cay bardagi yag, dort yemek kasigi yogurt, iki yumurta, kabartma tozu, tuz ve yarim limon
suyu katilarak karigtirilir. Alabildigince un ilave edilerek kulak memesi kivaminda bir hamur yogrulur, en az yarim
saat dinlendirilir. Hamur ikiye béllinerek otuz tane bilyeden biraz blylUk yumak yapilir. Her yumak nigasta
yardimiyla ¢ay tabagi blyUkluginde agilir. Agildiktan sonra tek tek aralarina nisasta serpilerek bes tane ust tste
konulup tepsi blyUkliginde yula agilir. Bu yuLadan g tane st Uste serilir, sonra peynirler ezilip ufalanarak
yuLalarin Gizerine dizilir. Geriye kalan onbes yumak ayni sekilde agilip U¢ kat olarak peynirlerin Gzerine serilir.
Kare seklinde dilimlenip Gzerine sadeyag daglanarak dokilir. Orta hararetli firnda pembelesinceye kadar
pisirilir. Diger tarafta dort su bardag sekerle birbuguk su bardagi su karigtirilarak bir kag damla limon suyu ilave
edilerek kaynatilir. Hazirlanan bu serbet sogutularak firindan sicak ¢ikmig olan katmerin Gzerine dokulUr.
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