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CANTALOUPE KAVUNLU ACILI BORULCE KAVURMA

200 gr taze borilce

1 adet canteloupe kavunu

3 adet domates

1 adet limon suyu

1 adet arnavut biberi

3 cay kasigi kirmizi toz biber
5 yaprak kivircik

2 yemek kagsidi sivi yag

Kavunu ikiye kesip ¢ekirdeklerini ¢ikartin ve etli kismini kabugundan ayirin. Kavununun etli kismini kiip seklinde
dograyin. Arnavut biberini cok ince olacak sekilde dograyin.

Kavun dilimlerini ince sekilde dogranmig arnavut biberi, limon suyu, rendelenmis lime (yesil limon) kabugu, bir
tutam kirmizi toz biber ile 30 dakika marine edin.

Taze borulceleri ayiklayip haslayin. 2 yemek kasiginda haglanmis bérllceleri biraz kavurun.

Kivircik salatayr dograyin. Domatesleri yarim ay seklinde dilimleyin.

Kavrulmus bérilceleri tuzunu atip servis tabagina alin. Uzerine dogranmis kivirciklari ve marine edilmis acili
(cantoupe kavununu) koyun. Kenarlarina dilimlediginiz domatesleri koyup servis yapin.
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