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CANNELLONI

WWW.VZUg.com
iGi igin:

300 g havug, kupler halinde dogranmig
300 g tath patates, kupler halinde dogranmig
2 yesil sogan, seritler halinde

150 g taze kegi peyniri

1 corba kasig kekik yapragi

Tuz

Karabiber

250 g makarna hamuru, 2 dirim

Sos:

2,5 dl krema

2 dl sit

2 yumurta

75 g permesan peyniri, rendelenmis

1 bigak ucu, kirmizi aci biberi

Az muskat, taze rendelenmig

Tuz

Karabiber

Ic malzeme igin sebze ve patatesleri delikli pisirme kabina koyun. Soguk pisirme bdlgesine yerlestirin ve
buharda bekletin.

Taze keci peyniri ve kekigdi sebzeye ekleyin, karistirin, baharatlayin. Makarna hamurunu alti pargaya kesin, i¢
malzemeyi icine koyun, rulo yapin ve yaglanmig kaliba koyun.

TUm malzemeleri karistirin ve Cannelloni'in Gzerine dagitin. Kalibi halen sicak firinin igindeki izgara telinin
Uzerine yerlestirin. Firinlayin.
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