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CANIK(VEZIRKOPRU KURABIYESI)

MALZEMELER:

250 gr margarin.

1 Cay bardagi sivi yag

1,5 cay barda@ pudra sekeri veya1su bardadindan bir parmak az toz seker

1 pk kabartma tozu

1 pk vanilya

Aldig1 kadar un(yumusak ve kendini toplayan bir hamur olacak ele yapismayacak.)

YAPILISI:

Margarin ,siviyag ,seker ve vanilya bir yogurma kabina alin ve iyice karistirin.Sonra bir miktar unu ve kabartma
tozunu karistirip yavas yavas ekleyerek yogurun. Yumusak bir hamur elde edin. Bir yemek kasigi ile sekil
vererek(mekik sekli) yagl kagit serilmis tepsiye dizin. 200 derece firinda Uzeri hafif kizarana kadar 20 dakika

pisirin.
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