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CANAKTA TAVUK

www.asyagurme.com

450 Gram Tavuk Kiyma

1 Yemek Kasigi Zeytinyag

1 Yemek Kagigi Taze Zencefil Rendesi

2 Dig Sarimsak , Ince kiyilmig

1 Adet Sodan, Kiguk kupler halinde kesilmis
140 Gram Su Kestanesi, Kiguk kipler halinde kesilmis
2 Adet Yesil Sogan, Ince dilimlenmis

Y2 Cay Barda@i Hoisin Sos

2 Yemek Kasidi Soya Sosu

1 Yemek Kasigi Pirin¢ Sirkesi

1 Tath Kagigi Aci Biber Sosu

1 Tutam Tuz

1 Tutam Taze Cekilmis Karabiber

Servis igin:

Mini Yedikule Marulu veya Hindiba Yapraklari
yapilisi

Zeytinyagini genis bir tavada yiksek ateste isitin. Tavuk kiymayi ilave edip, suyunu ¢cekene dek yaklasik 3-5
dakika soteleyin. Ardindan ince kiyllmis sarimsaklari, kiip kesilmis soganlari, hoisin sosu, soya sosunu, piring
sirkesini, rendelenmis zencefili ve aci biber sosunu da tavaya ilave edip, tim malzemeleri 1-2 dakika boyunca

sotelemeyi strdarin.

Son olarak kiip kesilmig su kestanelerini ve yesil sodanlari ilave edip, yaklasik 1-2 dakika daha soteleyin. Bir
tutam tuz ve karabiber serpistirip, ocagdin altini kapatin. Hazirladiginiz i¢ hargtan 1-2 yemek kasigi kadar alip,

marul yapraklar izerinde servis edin.
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