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CAM FISTIKLI VE BIBERLI TAVUK

2 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase

2 Adet kirmizi biber

2 Yemek Kasigi (dolmalik) Gam Fistig
2 Yemek Kagidi elma sirkesi

4 Parca Kemiksiz Tavuk But

5 Adet Sivribiber ya da Koy Biberi

Tavuklari, parmak seklinde (julyen) dograyin. Sivi yag, elma sirkesi, dilimlenmis sarimsak ve tuz ile iyice
karistinin. Buzdolabinda en az yarim saat (mimklnse 1-2 saat) dinlendirin.teflon bir tavada sanayag: eritin
marine edilmis tavuklari ekleyin.kisik ateste, ¢ok az su ile pisirin. Sonra, biberleri, fistiklari ekleyin, orta ateste
sUrekli karistirarak kizartin. Daha renkli bir yemek olsun isterseniz, i¢ine bir tane sari biber de dograyabilirsiniz.
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