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Hamur icin:

30 (50) gr. Maya

200 (320) ml Sdit, 1k

500 (800) gr. Un

80 (130) gr. Seker

1 (11/2) tutam Tuz

80 (130) gr. Tereyag!, yumusak
1(2) Yumurta

Ustlne:

150 (240) gr. Tereyadi

200 (320) gr. Seker

2 (3) yemek kasig Bal

3 (5) yemek kasigi Krema

100 (160) gr. Gam fistigi, cekilmis
100 (160) gr. Badem parcalari
Dolgu malzemesi

1 (2) Paket Vanilyali puding tozu
500 (800) ml Siit

3 (5) yemek kasigi Seker

1 (2) tutam Tuz

250 (400) gr. Tereyadi, yumusak

Mayay! Ik sutln iginde agin. Un, seker, tuz, yumurtayi ile puriizstiz bir hamur el-de edinceye kadar yodurun.
Hamuru firna koyun ve "Kekler \ Mayali hamur \ 30 dakika kabartin" otomatik programini segin.

Hamuru hafifce yodurun, standart tepsiye yayin ve firina stiriin ve "Kekler \ Mayali hamur \ 15 dakika kabartma"
otomatik programini segin.

Ustlne ilave edilecek tereyagi, seker, bal ve krema kaynatilir, gekilmis ¢am fistik ve badem eklenir. Hamurun
icinde parmak ucu ile gukurlar agilir ve biraz sogutulan karigim kabaran hamurun zerine surdltr. Hamur
yeniden 10 dakika daha kabarmaya birakilir ve kizarincaya kadar pisirilir.

Vanilyali puding, sit, seker ve tuzla bir puding pisirin ve sogumaya birakin. Tereyagini képlrinceye kadar ¢irpin
ve puding icine kagsikla yedirin.

Sogumus hamuru ¢apraz olarak kesin.

Alt bdlime kremay! strtin, st bliuma onun Ustiine katlayin ve kisa bir sire sogumaya birakin.
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