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CAM FISTIKLI PAZI KAVURMASI

1 Demet Pazi (Bir Parmak Kaliniginda Dogranmis)
1 Adet Kuru Sogan (Ufak Kiplere Kesilmis)
1 GCay Bardagi Dolmalik Fistik

1 Adet Havug (Ufak Kiplere Kesilmig)

1 Adet Kirmizi Biber (Ufak Kiplere Kesilmis)
1 Adet Sari Biber (Ufak Kiplere Kesilmig)

1 Gorba Kagigi Limon Suyu

Istege Bagl Tatl Nar Eksisi

Istege Bagh Tuz

1/2 Cay Kasig1 Karabiber

1 Corba Kasigi Zeytinyagi

Genis bir tavada zeytinyagini isitip soganlari ekleyelim ve sararana kadar kavuralim. Bagka bir tavada (neyi)
kavurup kenara alalim ve Uizerine ¢ok az zeytinyad gezdirip bir fiske tuz serpelim. Kavrulan soJanlara énce
dogranmig havuclari, onlar biraz yumusadiktan sonra da biberleri ekleyerek 2 dk kadar orta ateste kavuralim.
Dogranmig pazi, limon suyu ve nar eksisi ekleyelim,baharati katalim.Kisik ateste pazilar yumusayip séniklesene
kadar pisirelim. Ocaktan aldiimiz paziya fistiklar ekleyip servise hazir hale getirelim.
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