%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CAM FISTIKLI KREMALI TART

Tart Hamuru igin:

300 grun

130 gr seker

150 gr margarin

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
Kremasi igin:

1 adet limonun kabuklari
120 gr seker

50 gr ekmeklik un

500 gr tam yagl taze sit
2 adet yumurta

1 paket vanilya

Uzeri icin:

50 gr cam fistigi

20 gr pudra sekeri

Tart Hamurunun hazirlanmasi;

Bir yogurma kabina un, seker, margarin, yumurta ve kabartma tozunu koyarak yogurun. Streg filme sarip
buzdolabinda 30 dakika dinlendirin.

Kremanin hazirlanmasi;

Bu sirada limon kabugunu rendeleyin. Seker, un, siit, yumurta ve vanilya ekleyerek pisirin. Ayri bir kaba alip
sogumaya birakin.

Tart hamurunun 2/3'ni oklavayla agin ve 26 cm gapinda yaglanip unlanmig bir tart kalibina (varsa kelepgeli bir
kaliba) kenarlarindan biraz tagacak sekilde yerlestirin. Uzerine soguyan kremayi yayin ve 20gr cam fistigi
serpin. Hamurun kalan 1/3'inii de oklavayla agip en Uste yerlegtirin. Kenarlardan tasan hamuru Gzerine
katlayarak kapatin. Uzerine firga ile sit sUrlp kalan gam fistiklarini serpin. 180°C dnceden isitiimig firinda
yaklasik 30 dakika pisirin. Soguduktan sonra lzerine pudra sekeri serpin.
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