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CAM FISTIKLI BAHARATLI PIRINC PILAVI

2 yemek kagig margarin

2 dis kiyllmig sarimsak
Yarim ¢ay kasigi kimyon

1 cay kasigr kekik

1 su bardagi baldo piring
Yarim su bardagi gam fistigi
1,5 su bardag tavuk suyu

Pirinci Ik suda 15 dakika islayip stiziin.

Teflon tencerede margarini eritin, sarimsak, kimyon ve kekigi ekleyin ve bir dakika kadar pigirin. ( sarimsagin
yanmamasina dikkat edin).

Pirin¢ ve gam fistigini ekleyin ve iyice karistirip kaynar tavuk suyunu ekleyin, tuzunu ayarlayin.

Tamamen suyunu ¢ekene kadar dnce harli daha sonra dusik ateste pisirin, 10- 15 dk kadar demlendirdikten
sonra servis edin.
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