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CAM AGACI PASTA

Malzeme:

5 kahve fincani Tozseker

4 adet yumurta

2 su bardagi Bizim Mutfa Un

1 su bardag st

4 corba kasigi Bizim Mutfak Kakao

1 paket Bizim Mutfak Hamur Kabartma Tozu
Yeteri kadar vigne suyu

Uzeri icin :

400 ml krema

5 ¢orba kasiJi Bizim Mutfak Pudra Sekeri
Bir miktar yesil ve kahverengi gida boyasi
2 paket krokan

Kek icin derin bir kaseye yumurtalari ve tozsekeri alip mikserle iyice ¢irpin. Un, kakao ve kabartma tozunu bir
kabin iginde karigtirin. Siitli ve unlu karigimi da yumurtalara ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Gam agaci
seklindeki kalibi yaglayip unladiktan sonra hazirladiginiz hamuru kaliba yayin. Onceden isitilmis 180 derece
firnda pisirin. Kek soguduktan sonra yatay olarak keki ortadan ikiye kesin ve visne suyu ile kekin i¢ tarafini
hafifce islatin. Diger tarafta Gzeri icin krema ve pudra sekerini iyice ¢irpin. Kremanin bir kismini kekin alt katina
sUrdlkten sonra Uzerine kiguk pargalar halinde kesilmig krokani serpin. Tekrar ince bir tabaka krema strdin.
Kekin Ust kismini yerlestirin. Kalan kremayi ikiye bélin. Bir kismina yesil, digerine kahverengi gida boyasi
damlatin ve boyanin esit dagiimasi icin iyice karistirin. Kahverengi kremayi agacin gévde kismina, yesil kremayi
ise agacin Ust kismina srin ve Uzerini sekerlerle stsleyin.
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