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CALICILEGI CORBASI (GIRESUN)

Giresun Il Kiltiir ve Turizm Mudarltgi

Malzemeler:

1/2 kg. ¢ileklik (¢aligilegi)

2 adet sogan

1 cay bardagi misir yarmasi
1 kasik salca

1 su bardag@i kuru fasulye

1 adet sogan

2 kasik tereyag.

Hazirlanisi:

Ayiklanmis caligilegi kaynamakta olan suya konarak haglanir. Stzilir ve sikilarak dogranir. Bir tencereye
koyulan suya haslanmig misir yarmasi ve fasulye ilave edilerek 10 dakika pisirilir. Dogranmis cileklikler
kaynamakta olan suya ilave edilerek 20 dakika daha pisirilir. Diger taraftan ince bir sekilde kiyi-lan sogan yagda
pembelesinceye kadar kavrulur, kaynamakta olan ¢orbaya ilave edilir. 10 dakika daha pisirilerek sicak servis

yapilir.
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