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CALI FASULYELI ZEYTIN SOSLU BONFILE

2 yemek kasigi margarin

4 adet bonfile

2 adet sogan

1 cay bardagdi sivi yag

3 corba kasi@i dilimlenmis siyah zeytin
500 gr cali fasulyesi

2 cay kasi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

ince kiyilmis sodanlari 2 yemek kasigi margarinde kavurun. Zeytini ekleyip tuz ve karabiberini ayarlayin. 5
dakika daha kavurduktan sonra ocaktan alin. Gali fasulyesini dilediginiz sekilde dograyip, haslayin ve servis
tabagina alin. Bonfileleri 1 cay bardadi sivi yagda 6nla arkali kizartin. Fasulyenin Gzerine yerlestirin. En Uste
hazirladiginiz domates sosu koyun ve sicak olarak servis yapin.
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