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CALI CILEGI CORBASI

Yarim kilo ¢ali gilegi

2 adet kuru sogan

1 ¢cay bardagi misir yarmasi
1 kasik salca

1 su bardagi kuru fasulye

2 kaslk margarin

Ayiklanmis cali ¢ilegini kaynamakta olan suya eklenerek haslanir. Stizllir ve sikilarak dogranir. Bir ftencereye
konulan suya, haglanmig misir yarmasi ve fasulye ilave edilerek 10 dakika pigirilir. Dogranmig ¢al gilegini
kaynamakta olun suya ilave edilerek 20 dakika daha pisirilir. Diger taraftan ince bir sekilde kiyllan sogan
margarinde pembelesinceye kadar kavrulur, kaynamakta olan gorbaya ilave edilir, 10 dakika daha pisirilerek
sicak servis yapilir.
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