<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOLAY CALCA CORBASI (KOCAELI)

https://www.kulturportali.gov.ir

250 gr Hindi eti

2-3 tane Karabiber

2 tane Define yapragi
1 tane Garliston biber
1 tane Kirmizi biber
2-3 dis Sarimsak

1 tutam Dereotu

1 It st

Tencerenin igine 2 dig sarimsak, yikanmig hindi eti ve defne yapragini 2 su bardagdi su ile haglayin. Bagka bir
tencerede 2 kasik un ile 2 kasik margarini meyane yapin. Beyaz et suyu (hindi) ilave edin st ekleyin sirekli
karistirin. KucUk bir tavada biberleri kesip kavurun ¢orbaya ilave edin. Tuz ve karabiberi ekledikten sonra sicak
servis yapllir.
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