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CAKMA KELLE PACA CORBASI

Yarim kg kemikli kuzu eti

1 cay bardagi un

1 dolu corba kasigi tereyagi
1 tath kasidi tuz

7 su bardagi su

Uzeri igin:

2 adet limon

6 dis sarimsak

Et diidUkIU tencereye konur, Uzerine 2 su bardagi su konur ve 35 dakika haslanir. Sonra lif lif parcalara ayrilir.
Tereyadi ve un bir tencereye konur. Un pembelesene kadar kavrulur. Sonra 5 su bardagi su ve 2 su bardagi su
ilave edilir. Bir girpict yardimiyla bir tik kaynatilir. Sonra etler ilave edilir. Bir tagim daha kaynatildiktan sonra tuz
katilir. Atesten alinir, kapak kapatilir. 10 dakika sonra servis kasesine doldurulur. Uzerine yeteri kadar ezilmis
sarimsak ve limon suyu konur.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 17.01.2022
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