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CAJUN USULU KALAMAR

1 corba kasigi margarin

600 gr kalamar

1 adet limon suyu

2 yemek kasigi domates pdresi
2 cay kasigi kignis

2 cay kasig kirmizi pul biber
2 cay kasigi yenibahar

2 cay kasigi toz seker

1 tath kasidi taze zencefil

1 cay kasigi hindistancevizi
2 dis sarimsak

Kalamarlari iyice yikayin, zarlarini ¢gikarin ve kagit pecete yardimiyla tamamen kurulayin. _

Keskin bir bigak yardimiyla kalamarin bir tarafini kesin ve disa dogru agarak diiz bir zemine serin. I¢ ylizeye
bicakla birbirini kesen ¢apraz gizgiler atin ama kalamari kesmemeye dikkat edin, kesikler ylizeysel olmali.
Gizikler attiginiz kalamar yukaridan asagiya yaklasik 2 cm kalinhiginda ince uzun seritler halinde kesin.

Bir kaseye limon suyu, ezilmig sarimsak, domates puresi, baharatlar, seker, zencefil, hindistancevizi ve kirmizi
biberi koyun. Igine kestiginiz kalamarlari da ekleyin ve tim malzemeyi karigtirin.

Uzerini kapatin ve gece boyunca buzdolabinda bekletin.

Bir tavada margarini eritip 5 dakika pigirin. (Barbek( de pisirilmesi dneriliyor fakat iyi bir teflon veya vog tava da
kullanilabilir)
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