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CAFE DE PARIS SOSLU BONFILE

2 dilim bonfile

2 yemek kagidi suttozu

1 yemek kagigr margarin
1 cay bardagi sit

1/2 tatl kagig hardal

1 yemek kasigdi soya sosu
1 dis sarimsak

1 cay kasig toz hardal

1 cay kasigi kori

1/2 gay kagigi kimyon
1/2 gay kagigi karabiber
1 cay kasigi tuz

Bonfileler kizgin yagsiz tavada iyice mihurlenene dek pisirilir. Kenara alip dinlendirilir.

Suttozu ve st iyice ¢irpilip krema kivamina getirilir. Sarmisak pure haline getirilir. Margarin, hardal ve diger
malzemelerle beraber eklenir. Sos tenceresinde biraz kivam alana dek pisgirilir.

Etler dilimlenerek sosun icine alinir. Beraber biraz isitilarak servis edilir.
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