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BUZLUKTA HAMSI

1 kg. ¢ok taze hamsi

1 cay bardagi limon suyu

2 cay kasi§i tuz

1 cay bardagi zeytinyad

1 tatl kasidi tane karabiber

Hamsinin basi, bagirsaklari ve kilgiktari ¢ikartilir. Bol su ile yikanip stizgece konur. Temiz pegete ile kurulanip bir
tabaga alinir. Tuz serperek karistirilir. Agzi genis kiiglik cam kavanoza tek sira dizilir. Aralarina karabiber
serpilerek baliklar istif edilir.

Zeytinyag, limon suyu ve tuz karistirilip baliklarin Gzerine dékaldr, énce uglu bir bicakla baliklarin arasina
karisimin girmesi saglanir. Karigsim baliklari 6rtmelidir. Az gelirse daha ilave edilir. Kavanozun agzi sikica
kapatilip buzlukta Ug¢ ay bekletilir.
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