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BUZGULU BAKLAVA (BAKLAVA YUFKASI)

https://www.elele.com.tr

1 paket hazir baklava yufkasi
1 cay bardagdi aygicek yagi

1 su bardagi irmik

Sosu icin:

1 su bardag st

1 cay bardadi aygicek yagi
200 gr badem

1 su bardagdi pudra sekeri

5 yumurta

1 paket hamur kabartma tozu
2 paket sekerli vanilin
Serbeti igin:

2.5 su bardagi su

2.5 su bardag toz seker
Yarim limonun suyu

Sunum igin:

1 paket cikolatali Sos

Sat

Serbet igin su ve sekeri tencereye alip kaynatin. Limon suyunu ekleyip 1-2 dakika kaynatin. Tencereyi ocaktan
alip serbeti sogutun. Baklavalik yufkalarin Gzerine aygicek yagi strlp irmik serpin. Kisa kenarindan baslayarak
yelpaze gibi katlayin. Kat yerleri yukari bakacak sekilde yaglanmis tepsiye dizin. 180 derece firinda hafif
kizarincaya kadar pigirin. Sat, yumurta, Pakmaya Pudra Sekeri, hamur kabartma tozu ve sekerli vanilini bir
kapta iyice cirpin ve kepge ile yufkalarin Gzerine gezdirin. Ince ¢ekilmis badem serpistirip Uzeri kizarincaya
kadar pisirin. Soguyan serbeti Uzerine gezdirip bekletin. ¢ikolatali sos ve siitl paket Uzerinde yazan tarife gére
hazirlayin. Baklavanin lzerine sos gezdirip servis yapin.
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