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BUZ KILIGLI PASTA

5 adet yumurta

4,5 kahve fincani seker
1/2 kahve fincani tereyag
5 kahve fincani un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 tatlh kasidi limon kabugu rendesi
2 adet mandalina suyu

1 yemek kagigi seker
Arasi Icin:

2 adet ayva

1 tath kasidi limon suyu
1/2 su bardagi seker
5-6 yemek kagigi su
Kremasi Igin:

1 adet yumurta

1 yemek kasidi nisasta
2 yemek kasigi un

3-4 yemek kasig seker
2 su bardagi sut

40 gr. beyaz cikolata

1 paket krem santi

1 cay bardagi soguk st

Pastayl yapmadan en az 2 saat 6nce buz kiliglari hazirlamalisiniz. 1 glin dnce de hazirlayabilirsiniz.

36x40 cm. buyUkliginde iki parca yagh kagit kesin.

Cikolatalari benmari usuli eritin.

Kagdidin birinin Gzerine kenarlarinda 1 cm. bosluk birakarak erimis ¢ikolatalar bir firga yardimi ile sGrin.

Diger kagidi arasinda hava kabarcigi kalmayacak sekilde lizerine kapatin. Kisa kenardan baslayip rulo halinde
sarin ve buzdolabina kaldirin. )

Ayvalari kabuklari ile birlikte rendeleyin. Cekirdekli kisimlarindan 2 pargayi i¢ine atin. Uzerine sekeri ve suyu
doékin. DudUklIU tencerede 5-6 dk. pisirin. Kapagini agin, limonsuyu ve isterseniz kirmizi gida boyasi ekleyin.
Ocakta biraz kaynatin, i¢cinden sert ¢cekirdek kisimlarini iginden alin. Seker miktarini zevkinize gére arttirip
eksiltebilirsiniz. Soguyunca pasta arasinda kullanin.

Pandispanya icin, yumurtalar ve sekeri mikser yardimi ile koyulasip kabarincaya kadar iyice ¢irpin.

tereyag, un, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip spatula veya tahta kasik ile karistirin.

Yaglanmig ve unlanmis 24 cm. lik kelepgeli kalipta 175 C'de 40-45 dk. pisirin.

Krem santi ve 1 ¢ay bardagi soguk sutl ¢irpin, buzdolabinda bekletin.

Krema icin olan malzemeleri karigtirin, ocakta devamli karigtirarak pisirin. Ocaktan alin. Mikser ile ¢irpin ve
krema iyice soguyunca buzdolabindaki kermganti ile karistirin.

Pandispanya pisip iyice soguduktan sonra tstiindeki kabuk gibi olan kismini incecik kesin; pandispanyay!
ortasindan enine ikiye kesin. Mandalina suyu ve 1 yemek kasigi sekeri karistirip pandispanyanin taban olacak
parcasinin sadece Ustind; Uste gelecek parganin ara ve st kismini firga ile i1slatin.

Islatilmig taban pargasinin Gzerine 2 kagik krema yayin, (zerine ayva piresini yayin.

Ust parcanin alt kismina da 2 kasik krema stiriin ve ayva piresinin Uzerine kapatin.

Kalan krema ile bltlin pastayi kaplayin.

Cikolata surulen ruloyu dolaptan alin ve dikkatlice ruloyu agin. Rulo ag¢ildik¢a ¢ubuklar olusacaktir. Uzun olanlar
kenarlarda kisa olanlari pastanin tizerinde kullanin. Pastay buzdolabinda bekletin.

Hazir seker hamurundan bir ka¢ kartanesi, kardan adam ve kiz arkadasini yapin. Pastanin Gzerine yerlestirip
servis yapin.
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