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BUTUN PORTAKAL MARMELATI

1,3 kg portakal (ylkanmig)
2 limon (yikanmig)

7-1/2 su bardagi soguk su
3 kg toz seker

Portakal, limon ve suyu buyUk bir tencereye koyup, harli ateste kaynatiniz. Kaynayinca kisip, tencerenin
kapagdini kapatarak 1,5 saat, portakallar yumusayana kadar pisiriniz. (Meyvelerin pisip pismedigini, sivri bir
bicak batirarak anlayabilirsiniz.)

Tencereyi atesten alip, masayla portakallari ¢ikararak, bir tabakta ilinmaya birakiniz.

Portakallar ilininca, kabuklariyla birlikte dograyip, ¢ekirdeklerini ¢ikariniz. Gekirdekleri tlilbente baglayip,
tenceredeki suya birakiniz. Tencereyi harl atese oturtup, 10 dakika kaynatiniz. Atesi kisip, tllbentteki
cekirdeklerin suyunu kasikla ezerek ¢ikardiktan sonra, tilbenti ¢cikarip atiniz.

Dogranmis portakallar ve sekeri katip, tahta bir kasikla seker eriyene kadar karistininiz. Atesi yikseltip,
marmelat 15-20 dakika kaynatiniz. (Marmelatin istenen kivama gelip gelmedigini anlamak icin, tabaga bir kasik
marmelat koyup biraz ilindiktan sonra parmaginizla bastiriniz. Marmelat burusursa olmus demektir. Heniiz
olmamigsa biraz daha kaynatip yeniden deneyiniz.) Tencereyi atesten alip, marmelati 10 dakika bir kenarda
bekletiniz. (Bdylece kabuklarin yukari ¢gikmasi énlenir.)

Marmelati kuru ve i1sitiimis kavanozlara bosaltip, kavanozlarin kapaklarini kapatarak serin bir yerde saklayiniz.
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