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BURUMCEK BAKLAVASI

Yarim limon suyu

1 corba kasigi sirke
Aldigi kadar un

4 Su Bardagi Seker

4 su bardagi su

1 yumurta

1 su bardag st

1 ¢cbsiviyag

1 piskem tuz

1 Paket Sana Hamurisi

BUtln sivi malzeme karistinilip aldigi kadar un ile yumusak bir hamur yapilir en son eller yaglanip iyce
yumruklanir bezeler yapilir Gzeri poset ile kapatilip dilenmesi igin birakilir. Ceviz rododa celilir bezeler
acabildigimiz kadar ince agilir ince bir oklavada sarilip gevsek olsun blzgull bir sekilde dikkatlice agilip temiz
bir bezin Gzerine alinir bir tane daha ayni yapilip digerinin GzUrine koyulur ceviz serpip bez yardimi ile dikkatlice
rulo yapilip 4 cm boyunda kesilip tepsiye dizilir eritilip iyce kizgilasmis sana Uzerine dékulir kepge ile
heryerine.Firin 180 dercede isitilip altin sarisi olana kadar pisirip lliyinca ¢oguk yikama sicakhgindaki serbeti
dékip soguyunca servis yapin.
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