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BURSA MUHALLEBISI

Malzeme:

1 su bardagi nisasta

5 su bardagi su

1 cay kasigi toz karanfil

Yarim kilo seker

2 kalip kizamik sekeri

1 cay kasigi kirmizi sekerci boyasi
2 litre su

Yapiligt:

Nisasta, az su ile eze eze agilir. Geri kalan suda ilave edilerek karistira karistira pigirilir. Dibi 1slak olan bir
tepsiye 2 parmak kalinhginda dokdultp, yayilir. Sogumaya birakilir.

Surubu: Bir tencereye su, karanfil, seker, sekerci boyasi, kizamik sekeri koyup kaynatin. Atesten alin.

Servise hazirlanmasi: Kalip gibi donmus olan muhallebi kesilerek kiiglk karelere bolinir. Muhallebi kasesinin
yarisina kadar dolduatur. Ustiine de bol surup dékulir. Servis yapilir.

Not: Yaz ise buz rendelenir.
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