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BURSA LOKUMU

2 su bardagi un

3 yumurta

1 tath kasigi yas maya

2 kahve fincani tozseker

120gr margarin

1 su bardagi tahin

1 tath kasidi mahlep

1 tutam sakiz

Yarim ¢ay bardagi beyaz susam

Mayayi ilik suyla eritip una ekleyin. 2 yumurta, seker, margarin, tahin, mahlep ve 1 tutam sakizi da ilave edip
yogurun.

Hamuru rulo yapip uzun bir serit haline getirin. Seridi kiicUk pargalar halinde kesin.

Kestiginiz kiigUk pargalar yaglanmis firin tepsisine dizin. Ayirdiginiz 1 yumurtayi ¢irpip Gzerlerine siriin. Beyaz
susam serpip 180 derece firnda 15 dakika pigirin. Not: Hamuru yogururken gerekirse ilik su ekleyin.

ML® Lokumlu Kek icin tiklayin
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