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BURSA HILALI

Elif Korkmazel

200 gr. lahana

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adet sogan

1 demet maydanoz
250 gr. milfdy hamuru
Tuz

Karabiber

Pul biber

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi sut

1 corba kasig ¢orekotu

Lahanayi tereyaginda kavurun. Sogani ekleyin ve lahana suyunu salip gekene kadar kavurun. Maydanoz, tuz,
karabiber ve pul biber ekleyip sogumaya birakin. Milféy hamurlarini tiggen olarak kesin, igine hargtan koyup rulo
yapip hilal sekli verin. Uzerine yumurta sarisi ve sut sirip ¢érek otu serperek 200 derece firinda pisirin.
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