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BURMA TATLISI

Emine Beder

1/2 su bardagi erimis margarin veya tereyagi
1/2 su bardag sivi yag

1/2 su bardagi ik sit

1 paket kabartma tozu

3,5 su bardagi un

100 gr. ceviz (iri ddvulmis)

Serbeti igin;

3,5 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Hamur yoguracagimiz kaba, eritip ilittdimiz margarini, sivi yag, ik sttl ve kabartma tozunu ekleyerek ¢irpma
teliyle kanigtiralim. Elenmis unu ekleyerek 6zIU bir hamur yogu-ralim. Hamurdan yumurta biyUkltginde pargalar
koparalim. Hamura, elimizle énce yuvarlayip sonra yassiltarak elips bir sekil verelim. Hamurun orta kismina
uzunca iri déviimis ceviz koyalim. Hamur kenarlarina bigak yardimiyla tger dérder kesik yapalim. Hamur
kanatlarini birbirinin Gzerine ¢apraz sekilde birlestirerek kapatalim. Hamurlari 190° C isili firnda altlar ve Ustleri
pembelesene dek pigirelim. Tatlilari firindan alir almaz tizerine 6nceden hazirlayip soguttugumuz serbeti
gezdirelim. Tatllar serbetini emince servis tabagina alalim. Serbeti icin, sekeri, suyu, limon suyunu 5 dk.
kaynatip atesten alarak iyice sogutalim.

© lezzetler.com tarif no:56191 « adi:Burma Tatlisi « génderen:DolmaSever « indirme tarihi:17.04.2024 - 16:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/burma-tatlisi-vt1025
http://www.tcpdf.org

