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BURMA TATLISI

500 gr. Un

1/2 Limon suyu

2 adat Yumurta sarisi
10 gr. Tuz

50 gr. Tozseker

275 gr. Su

400 gr. Margarin

30 gr. Siviyag

250 gr. Cekilmis findik
Surubu:

500 gr. Toz seker

350 gr. Su

1/2Limon. (birlikte kaynatilir)

Un elenip, ortasi havuz gibi a¢ilir. Ortasina siviyag, seker, tuz ve yumurta sarisini birbirine yedirip yikatilir.Su da
ilave edilerek yogrulur. Hazirlanan hamurun Gtl bigakla ¢arpi atilarak, Gzerine nemli bez konup 20 dk.
dinlendirilir. Hamur agilip, igine margarin konup dardldr, 1-2 cm. kalinhginda acilip katlanir. Bu islem 2 defa
tekrarlanir, hamur 30 dk. daha dinlendirilir. Sonra merdane ile 1-2 cm. kalinhdinda acilip, 5x15 cm. ebatlarinda
kesilir, ¢cirpilmis yumurta ve findidi bulanip, iki ucundan tutularak kivrilir. Bir tepsiye dizilerek 25 dk. pisirilip,
surubu verilir.
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