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BURMA TATLI

3 yumurta

3 su bardagi un

1 cay bardagi sit

1 tath kasigi karbonat
1 tutam tuz

Igi igin:

1 su bardagi ceviz

1 cay bardadi seker

1 tath kasidi targin

1 ¢corba kasigi tereyagd
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

3 su bardagi su
Yarim limon suyu

Hamuru yogurmak igin yumurtalari bir kabin igine kirin. Uzerine st dokiin ve unu yavasca ilave edin. Bu arada
karbonat ve tuzu da igine eklemeyi unutmayin. Hamur yumusak bir kivam alinca dinlendirin. Daha sonra iki
buyuk yufka agin. Uzerlerine erimis tereyadini siiriip kiyllmis ceviz serpin. Sekeri ve targini da son olarak serpip
oklava yardimiyla hamuru rulo yapin. Yani oklavaya sarin. Sonra hamuru oklavadan ¢ikartirken hafifce
blzdlrin, yuvarlak tepsiye uc uca sararak yerlestirin. 200 derecede Uzeri kizarincaya dek pigirin. Daha sonra
serbetini hazirlayip sogutun. Firindan ¢ikan tatlinin zerine soguk serbet dékun.
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