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BURMA TATLI

1.5 su bardag: eritilmis margarin
7.5 su bardagi un

1 yumurta

2 su bardagi sut

1 tath kasidi siviyag

3 su bardag ¢ekilmis findik

4 su bardag ¢ekilmis ceviz igi
Bir tutam tuz

Surubu igin:

4 su bardagi su

6 su bardagi tozseker

Yarim limon suyu

Una yumurta, sUt, siviyag ve bir tutam tuz ekleyip yogurun. Hamuru 15 esit pargaya bdélin. Herbirini yuvarlayip
oklava ile ince yufka seklinde agin.

Gekilmis ceviz i¢i ve findigi harmanlayin. Her yufkanin bir kenarina cevizli karisimi serpip yufkayi oklavaya sarin.
Elinizle iki ucundan ortasina dogru toplayarak btztn. Tim yufkalar ayni sekilde hazirlayip yaglanmis tepsiye
sarmal olarak yerlestirin. margarini burmalarin (zerine firga ile siriin. Onceden isitiimis 200 dereceye ayarli
firnda Uzeri kizarincaya kadar 20 dakika pigirin. Tepsiyi firndan alip sogumaya birakin.

Surubu hazirlamak igin; tozseker ve suyu tencerede kaynatin. Surup kivamini alinca limon suyunu ekleyip bir
tasim daha kaynatin. Soguk burmalarin Gizerine surubu sicak olarak dékiin ve sogumaya birakin. Surubunu iyice
cektikten sonra servis yapin.

&),

© lezzetler.com tarif no:65786 « adi:Burma Tatl » génderen:Balbaba ¢ indirme tarihi:29.03.2024 - 01:10

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 04.03.2017



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/burma-tatlisi-vt1025
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/burma-tatli-65786.jpg
http://www.tcpdf.org

