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BURMA

Malzemeler:

1 kg.un

250 gr. nisasta

1 paket kabartma tozu

1 yumurta

tuz

1 ¢cay bardagi margarin ve sivi yag karigimi
1/2 kahve fincani sirke

250 gr. dévilmuis ceviz

125 gr. tereyadi veya margarin
yarim su bardag sivi yag
Serbet (serbet ilik olacak) icin:
4 su bardag seker

3 bardak su

limon suyu

Yapiligt:

Un, yumurta, kabartma tozu, tuz, sirke, 1 ¢ay bardadi margarin ve sivi yag karisim su ilavesiyle hamur yapilir.
Ceviz blyukliginde bezelere ayrilip oklavayla nisasta yardimiyla ince olarak agilir. Yufkalarin her yanma ceviz
serpilir. Yufkayi oklavaya dolayarak iki yanindan sikistirarak bizulir. Oklavayi ¢cekerek ¢ikarip tepsiye blzgull
olarak yerlestirilir. Hepsi bitince margarin veya tereyagi sivi yagla birlikte iyice kizdirlir ve burmalarin tGzerine
doékaldr. Yanm saat beklettikten sonra firina strtlir. Kizarinca sogumaya birakilir, ilik serbet dékaltr.

ML® Cikolatali Baklava icin tiklayin
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