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BURMA (MARDIN)

https:/mardintarifi.com

1 paket hazir baklava yufkasi

1 paket margarin

2 yemek kasigi tepeleme tereyadi
7 su bardagi dévilmis ceviz igi
Serbeti igin:

5 su bardagi seker

5 su bardagi su

Margarini ve tereyag eritiyoruz. 2 yufka aliyoruz aralarina erittigimiz yagdan siriiyoruz. Ustiine ceviz serpiyoruz,
oklavaya sararak sagdan soldan sikistirip oklavayi ¢ekiyoruz. Uglarini sikistirip G¢ parg¢aya béliyoruz, tepsimize
diziyoruz. Yufkalar bitinceye kadar ayni isleme devam ediyoruz. Kalan yagi kizdirip kasik yardimiyla tatlinin
Ustline dokiyoruz. 180 derece firinda Uisti kizarana kadar pigiriyoruz. Sogumus serbeti sicak tatlinin Ustline
dokiyoruz. Serbeti gekince servis yapabilirsiniz Afiyet olsun.

Not: Pisirme sureci firin ayarina gére degisebiliyor, kontrolll olarak Usti kizarana kadar pisiriyoruz.
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