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BURMA KADAYIF (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet Miduirligi

1 kg. ¢ig burma kadayif
1 kg. toz seker

500 gr. antepfistigi igi
600 gr. sade yag

Y2 litre su

Cig burma kadayif uzun bir tezgahin tizerine serilir.Kenarlari diizeltilerek igerisine fistik ici konur ve bir taraftan
sarilmaya baslanir.Ince uzun sekildeki kadayif yaglanmis tepsiye ortadan baslanarak burma seklinde
dizilir.Daha sonra sade yag eritilerek dokilir. Tepsi dusUk ategli firnda kizarana kadar (20 dk.) pisirilir.Pisirilen
kadayifin yagi stz(llr ve bagka bir tepsiye ters gevrilerek konur.Siizllen yag tekrar kadayifa dokulerek hafif
kizarincaya kadar (10 dk.) pisirilir ve kalan yag yeniden stzilir.Sicak halde serbeti izerine dokulir.Kadayif
serbetlendikten sonra 5 dk. kisik ateste pigirilir ve servise sunulur.

Kivamin Hazirlanmasi;1 kg. toz seker ve yarim litre su yiksek ateste kaynatilir.

ML® Burma Kadayif icin tiklayin
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