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BURMA BAKLAVA (BAKLAVA YUFKASI)

12 adet baklava yufkasi

3 corba kasigi tereyagi

200 gr. kiyllmig ceviz

100 gr. tereyad Serbeti igin:
2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Su ve sekeri kaynatip serbeti hazirlayin. Baklava yufkasini az miktarda eritilmis tereyag ile islatip G¢ tane st
Uste yerlestirin. Ince kiyllmis cevizi Gizerine bolca serpin. Uzerine kalan tereyagini dokin ve oklavaya sarip biraz
buzdurerek oklavay iginden ¢ikartin. Firin tepsisine dizin. Bu sekilde firina verip 15 dakika 200 derecede pigirin.
Finndan ¢ikinca ilik serbeti Gzerine dokdn.

Fotograf "demo" tarafindan génderildi. 15.05.2015
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