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BURJUVA CORBASI

300 gr kiyma

1 su bardagi nohut

1 cay bardagi tel sehriye

1 corba kasigi salca

5 ¢orba kasiJi siviyag

1 su bardagi yogdurt

1 dis sarimsak

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber

Kiymaya karabiber ve tuz eklenir, yogrulur. Nohut kadar kofteler yapilir. Tencereye yag ve salga konur, bir kag
tur cevrilir. Uzerine 8 su barda@i su ve tuz konur, kaynamaya baslayinca kofteler eklenir. 10 dakika kaynatilir,
sehriye ve haglanmis nohut katilir. 10 dakika daha pisirilir. Bu arada yogurt ve ezilmis sarimsak karistirilir,
kaynayan corbadan bir kepge alinir, ihstirilir, gorbaya katilir. Bir tasim daha pisirilir.
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